
Suivant les arrivages certains plats peuvent être susceptibles de changer, merci de votre compréhension. 

Prix net, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. 

 

 

Carte des 

Menus 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Suivant les arrivages certains plats peuvent être susceptibles de changer, merci de votre compréhension. 

Prix net, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. 

 

 

Menu à 27 € 

                                     Entree + Plat +  

                                  Fromage ou Dessert 

 

 

Clafoutis d’automne, jambon serrano 

- 

Aumonière de poisson 

 

 

 

Filet mignon de porc, sauce mirabelles 

- 

Filet d’églefin sauce pommeau 

 

 

 

Assiette de fromages 

ou 

Dessert au choix à la carte 

(À choisir en début de repas) 

 

 

 

 

 



Suivant les arrivages certains plats peuvent être susceptibles de changer, merci de votre compréhension. 

Prix net, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. 

 

       

Menu à 37 € 

                                     Entree + Plat +  

                                  Fromage + Dessert 
 

Crumble de Saint Jacques 

- 

Tatin d’échalotte-oignons, magret fumé, crème camembert 

- 

Velouté de champignons et sa glace du moment 

 

 

 

Cabillaud au beurre d’agrumes 

- 

Confit d’agneau  

- 

Pièce de Bœuf sauce Mangue 

 

 

 

Assiette de fromages 

 

 

 

Dessert au choix à la carte 

(À choisir en début de repas) 



Suivant les arrivages certains plats peuvent être susceptibles de changer, merci de votre compréhension. 

Prix net, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

Assiette de charcuterie 

- 

Saumon fumé 

 

 

 

Cordon bleu maison 

- 

Poisson du Chef selon l’arrivage 

 

 

 

Glace 

 

 

 

 

 

 



Suivant les arrivages certains plats peuvent être susceptibles de changer, merci de votre compréhension. 

Prix net, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. 

 

 

 

 

*La Carte 

 

Nos entrées : 

Clafoutis d’automne et jambon serrano       10 € 
Aumonière de poisson          10 € 
Velouté de champignons et sa glace        12 € 
Tatin d’échalotte-oignons, magret fumé, crème camembert   12 € 
Crumble de Saint Jacques         13 € 
 

 

Nos plats : 

Filet mignon de porc, sauce mirabelles       19 € 
Filet d’églefin, sauce pommeau        19 € 
Cabillaud au beurre d’agrumes        23 € 
Confit d’agneau           24 € 
Pièce de Bœuf sauce mangue        24 € 
Souris d’agneau confite 8 heures        26 € 
 

 

Nos fromages et nos desserts : 

 

Assiette de fromages            6 € 

Glace et sorbet             5 € 

Brioche perdu aux saveurs normandes         8 € 

Poire angevine revisitée           8 € 

Tartelette chocolat noisette           8 € 

Café ou thé Gourmand         10 € 

 


